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Dins la marca turistica centenaria de la Costa Brava, a la
demarcaci6 de Girona i al nord-est de la peninsula Iberica,
mereix especial atencié ’Emporda. Una regié dnica on el mar
Mediterrani s'uneix amb les muntanyes dels Pirineus, a tan
sols una hora i mitja de Barcelona i a 30 minuts de Perpinya.
Es tracta d’una terra de gran bellesa i contrast paisatgistic,
amb quatre espais protegits i un litoral espectacular de
platges i cales, que ha estat font d’inspiracié per a molts
artistes. També gaudeix d’un ric patrimoni historic i cultural,
que abraga des de menhirs i monuments megalitics fins al
surrealisme del geni Salvador Dali, passant per I’art romanic
i arquitectura gotica.
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MARC HISTORIC

La vinya empordanesa és un gran mosaic de
terrenys en que predominen els sols de textura
sorrenca, granitics i de pissarra

La cultura del vi i el seu comerg arriben a Catalunya aproxi-
madament al segle VI aC gracies als pobladors de les primeres
colonies grecoromanes, que, motivats pel clima mediter-

rani i per la seva posicié estrategica, escullen Empuries per
establir-se; amb el temps, aquesta ciutat donara nom a tota la
regio de 'Emporda. Quatre segles més tard, ja hi ha constancia
arqueologica i documental que els vins dels territoris d'Empo-
riae sdn consumits en els mercats interiors, en altres provincies
de I'lmperi roma i fins i tot a la mateixa metropoli.

El conreu de la vinya es prolonga fins a I'edat mitjana, moment
en que prolifera al voltant dels monestirs i les abadies. Al segle
IX dC, les faldes de la muntanya de Rodes, on encara avui dia

s'alca el monestir de Sant Pere de Rodes, s’escalonen en feixes
per poder-hi plantar els ceps. Cal destacar, en aquest sentit, la
figura del mestre cellerer Ramon Pere de Noves, un mite entre
la llegenda i la realitat que, suposadament I'any 1130, escriu
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el primer tractat d’enologia de Catalunya. En aquesta época,
també gracies a altres monestirs, com el de Sant Quirze de
Colera o el de Santa Maria de Vilabertran, 'Emporda arriba
a sumar més de 20.000 hectarees de vinya conreades, que
forgen tot un paisatge de murs de pedra seca, terrasses,
feixes, barraques a les vinyes i xiprers.

Aquesta prosperitat es veu estroncada per la plaga de la
fil-loxera, vinguda de Franca i apareguda en una vinya de
Rabds d’Emporda I'any 1879. La pagesia es veu obligada a
arrencar les vinyes, i ja mai més no s'aconseguira recuperar
la terra que havien ocupat amb anterioritat. Al cap de
cinquanta anys, I'inici del moviment dels cellers cooperatius
obre una nova etapa que permet sumar esforcos per millorar
la qualitat en el procés d’elaboracié del vi.

El 1975 neix el Consell Regulador de la Denominacié d’Origen
Emporda, la confirmacié oficial del fet que, després de molta
feina, els vins empordanesos han assolit un nivell de prestigi i
de qualitat suficients per competir en el mercat amb els d’altres
procedencies. Aquesta era una vella aspiracié dels viticultors
de la regio, que ja havien iniciat els tramits als anys seixanta.



D’aleshores enca, la DO Emporda ha intensificat els nivells Amb 1.836 hCCtﬁI‘CCS de Vinya

de control qualitatiu, ha promogut estudis técnics dels vins

empordanesos i ha posat especial émfasi a estimular la pro- Plantades, lCS Varietats dominants
duccié de vins de qualitat. A més, ha consolidat la imatge dels sOn la garnatxa 1 la carinyena

vins de la regid i n’ha garantit la preséncia en innumerables
manifestacions turistiques, gastronomiques i culturals. Gracies
a aquesta aposta per la qualitat de les noves generacions de
viticultors, els vins de la DO Emporda han recollit, els darrers
anys, diversos reconeixements d’ambit nacional i internacional.

(blanca, roja i negra).

RECONEIXEMENTS,
GUARDONS | PREMIS

Decanter 2024
Medalla de Plata vi blanc

La Vella 2022
Espelt Viticultors (93 punts)

Medalla d’Or vi negre

Finca Garbet 2019
Perelada (95 punts)

Medalla de Plata vi negre

Coma Bruna 2018
Espelt Viticultors (93 punts)

Mas Palet Syrah 2021
Clos d’Agon (93 punts)

Medalla d'Or vi dol¢

Somnis de Gerisena Sol i Seren
Celler Gerisena (95 punts)
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Tim Atkin 2024

VD06 Carinyena blanca 2021
Vinyes d’'Olivardots (96 punts)

Eteric 2019
Vinyes d’'Olivardots (94 punts)

Somnis de Gerisena 2016
Celler Gerisena (94 punts)

Guia Peiiin 2024

Soliserena Celler
Cooperatiu d’Espolla (95 punts)

Somnis de Gerisena
Celler Gerisena (95 punts)



LA RUTA DEL VI DO EMPORDA

Amb aquesta aposta per la professionalitzacio i la qualitat dels
vins, es desperta l'interés del public per visitar els cellers on
s'elaboren i comenca a desenvolupar-se un enoturisme incip-
ient, liderat en molts casos per la tercera generacié de viti-
cultors de 'Emporda. Els seus avis van plantar les vinyes i els
seus pares les van mantenir, mentre es dedicaven a I'hostaleria;
ells, finalment, uniran el coneixement de tots dos mons amb
estudis d’enologia i viticultura, aixi com d’hostaleria i marquet-
ing, sempre sent conscients que la millor manera de donar a
coneixer tant els seus vins com la seva filosofia de treball és
I'enoturisme.

Des del Patronat de Turisme Costa Brava Girona, entitat mixta
publicoprivada nascuda el 1976 amb la voluntat de promocio-
nar les marques Costa Brava i Pirineu de Girona, es decideix
fer costat a aquest moviment i entomar el repte: aixi, s'aposta
decididament per I'enoturisme com a segment sostenible,
desestacionalitzador i de desenvolupament rural. En aquesta
linia, I'any 2012 es crea el club de marqueting de la Ruta del

Vi DO Emporda, amb la intencié tant d’estructurar, gestionar i

Lenoturisme esta liderat per

la tercera generacié de viticultors
de PEmporda, que combina els
coneixements de viticultura dels
avis i els d’hostaleria dels pares
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millorar la competitivitat de 'oferta com de promocionar i fer
difusio de la marca Ruta del Vi DO Emporda i les experiéncies
enoturistiques a la Costa Brava.

Avui dia, la Ruta del Vi DO Emporda esta composta per gairebé
un centenar d’empreses i entitats publiques, escollides a través
de criteris de qualitat i professionalitat, que, unides, articulen
I'oferta enoturistica de 'Emporda. Aquestes empreses i entitats
formen un tapis de nodes sobre el mapa de la Costa Brava que,
lligats entre si, permeten als viatgers organitzar-se una ruta a
mida en funcio de les seves necessitats.

El Patronat de Turisme Costa Brava Girona encapcala aquesta
iniciativa tot enfocant tant la gestié del club de marqueting
com la promocié turistica a la demanda actual del mercat i

a criteris de sostenibilitat turistica. Des del seu naixement,

la Ruta del Vi DO Emporda ha experimentat un creixement
sostingut i continuat, pel que fa tant al nombre d’associats
com a la xifra de visitants i la depesa en botiga dels cellers que
en formen part.

ASSOCIATS DO EMPORDA

Cellers
27

Museus
1

Bars de vi
5

Botigues de vins
4

Servei de tast
2

Entitats publiques
28

Empresa de transports
1

Allotjaments
9

Restaurants
9

Empreses d'activitats
4

Centrals de reserva
1

Col:-lectius de cuina
2



LA DO EMPORDA |
L'ENOTURISME EN XIFRES

La Denominacié d’Origen Emporda esta
composta per un total de 49 cellers,

27 dels quals obren les portes al public

i formen part de la Ruta del Vi DO
Emporda, situats dins un radi de 90 km.

Segons dades recollides pel Consell
Regulador de la DO Emporda, I'any
2023 es van vendre un total de
5.415.099 ampolles sota la certifi-
caci6 de la DO Emporda.

Un 58 % de la produccié sén vins
negres; un 28 %, blancs, i un 11 %,
rosats. Els vins dolcos, finalment,
representen un 2 %.

Els cellers empordanesos van
exportar 388.022 ampolles a prop
d’'una quarantena de paisos, princi-

90 MIL

palment a Suécia, Alemanya, Suissa,
els Estats Units, el Canada, els
Paisos Baixos i Hong Kong.

La Ruta del Vi DO Emporda esta
formada per 96 empreses i entitats,
27 de les quals son cellers.

Segons dades recollides des del
Patronat de Turisme Costa Brava
Girona, el 2023 els cellers que
formaven part de la ruta van rebre
un total de 91.146 visitants, xifra
que representa un augment del 14
% respecte al 2022.

La despesa mitjana en botiga per
visitant és de 42,18 €, per la qual
cosa s'estima un impacte economic
de 2.873.789 € anuals.

Un 60 % dels visitants és public
de proximitat de Catalunya; un 11
% procedeix d'altres regions de
I'estat Espanyol, i el 29 % restant
correspon a visitants internacio-
nals, entre els quals cal destacar la
preséncia de francesos, neerland-
esos, nord-americans, alemanys,
anglesos i belgues.

Hi ha 13 cellers que es troben dins
de l'accid Taps de Finca, la marca
que distingeix els vins de la DO
Emporda que utilitzen taps de suro
procedents de les finques dels
municipis de la DO Emporda.

@ —— 91.146 visitants
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+14.30% Respecte 2022

Un total de 16 dels

27 cellers de la Ruta
del Vi DO Emporda
vinifiquen sota el segell

de producci6 ecologica
europeu CCPAE



DEU PROPOSTES ENOTURISTIQUES UNIQUES (I UNA D’EXTRA)*

01

02

03

04
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La joia de la corona de I'enoturisme 05
a la Costa Brava és el nou Celler
de Perelada, obra dels arquitectes
olotins RCR i primer a Europa a
obtenir el certificat LEED® BD+C,
que acredita la sostenibilitat i I'alta
eficiencia del seu disseny i con-

struccio.

06

La visita «De la vinya al monestir»
permet descobrir els secrets vitiv-
inicoles dels monjos benedictins
del monestir de Sant Pere de

Rodes. 07

La ruta amb degustacions enogas-
tronomiques per les tres cooper-
atives historiques de I'Emporda:
Espolla (1931), Empordalia (1947) i
Garriguella (1963).

El tast sensorial del Celler Mas
Llunes ofereix, a través d’'un
mapatge, una explosioé de llum,
color i musica maridada amb les
aromes i els sabors dels seus vins.

Per als visitants més gurmets hi ha 08
esmorzars, picnics i sopars entre

vinyes a diversos cellers, com

Hugas de Batlle, Mas Geli, el grup

Oliveda, Mas Oller i Terra Remota.

Per coneixer els viticultors en
primera persona s'ofereixen visites
i tastos a cellers familiars, com ara
el Mas Polit, Arché Pages, Pere
Guardiola, Vinyes dels Aspres,
Marti Fabra, Viniric, Mas Eugeni,
Sota els Angels i Mas Vida.

09

El mén dels maridatges permet
fusionar un tast de vins i format-
ges a l'espai de Laura Masramon
Emporda Personal Sommelier,
gaudir del vermut gastronomic a
les Vinyes d'Olivardots amb pro-
ductes de Girona Excel-lent, tastar
vins i olis del celler Masetplana o
fer el maridatge de vi i xocolata a
Empordalia.

10

*Festival Vivid! El mes d’abril, PEmporda es
converteix en l'epicentre de I'enoturisme a
Catalunya, amb un programa de propostes
exclusives que porten el public a coneixer i viure
en propia pell el mén del vi a la regié.

RUTA DEL VI DO EMPORDA

Els enoturistes actius troben als
cellers Clos d’Agon, Mas Llunes i
Empordalia excursions en bicicleta
convencional o eléctrica per desco-
brir els paisatges més auténtics de
I'Emporda.

Visites guiades de la ma d’experts
en rutes de vi, natura i cultura, amb
guies experts en arqueologia, com
Glops d'Historia; en botanica, com
Naturalwalks i lolanda Bustos; en
natura, com SK Kayak, o en gas-
tronomia, com La Gastrondmica.

Estades enoturistiques als cellers
La Vinyeta, Masia Serra, Espelt
Viticultors, Brugarol i Martin Faixd,
on es pot tenir I'experiéncia com-
pleta de dormir entre vinyes.



CALENDARI

Com el cicle de la vinya,
Penotursime no s’atura mai

A L'HIVERN

A LA PRIMAVERA

Tot el mes d’abril: Vivid, Alt i Baix
Emporda | vivid.costabrava.org

Abril: mostra de vins de DO Emporda,
Roses | visit.roses.cat

Dissabte Sant: Fira de la Garnatxa i
el Brunyol de 'Emporda, Garriguella.
garriguella.cat

Maig—juny: Arrels del Vi, Sant Marti
d’Empuries - I'Escala | arrelsdelvi.com

Juny: Fira del Tap i el Suro, Cassa de la
Selva | firadeltap.cat

Juny: Mostra del Vi de 'Emporda, Figue-
res | visitfigueres.cat

ALESTIU

Juliol: Music & Wine & Formatges,
Llanca | visitllanca.cat

Juliol—agost: «De I'arbre al tap, del tap a
la taula», Palafrugell i Cassa de la Selva.
gavarres.cat

Setembre: Festa de la Verema, itinerant.
doemporda.cat

Setembre: Fira de Vins i Caves de Cata-
lunya, Palafrugell | visitpalafrugell.cat

A LA TARDOR

Novembre: Festa del Vi Nou, Calonge -
Sant Antoni | calonge-santantoni.cat

Octubre: «Beu-te el museu», diversos
municipis | costabrava.org

Octubre—desembre: sopars maridats
a I'Alt i Baix Emporda (Cuina de 'Em-
pordanet i Cuina del Vent), Alt i Baix
Emporda | doemporda.cat
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Novetats

Restaurant Can Jeroni, a Figueres
canjeroni.com

Bar de vins El Tap Blau
instagram.com/eltapblau

Associacié de Campings de Girona
acg.campingsingirona.com

Turisme Rural Mas Marti
mas-marti.com

M¢és sobre nosaltres

Contacta’ns

PAGINA WEB

costabrava.org

PUBLICACIONS

Informacio per a agéncies
trade.costabrava.org

Sala de premsa
premsa.costabrava.org

Banc d’'imatges
fotos.costabrava.org

Youtube
youtube.com/costabrava

SEGUEIX-NOS A LES XARXES SOCIALS

Turisme Enogastronomic
IG @foodcostabrava
F FoodCostaBrava
X @FoodCostaBrava
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RUTA DEL VI DO EMPORDA

Marta Casas
mcasas@costabrava.org
T. +34 972 225 328

PREMSA

Verodnica Mas
vmas@costabrava.org
T. +34 972 225 328



Enoturisme a la Costa Brava
amb la Ruta del Vi DO Emporda

Dossier de premsa
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costabrava.org
@costabravapirineu

Portada: Colera. Oscar Rodbag.
Arxiu Imatges PTCBG

Interior: Oscar Rodbag, Espelt Viticultors,
Celler Vinyes dels Aspres, Roger Lleixa, Jase
Wilson, Jordi Renart. Arxiu Imatges PTCBG.

iy

Av. de Sant Francesc, 29, 3a planta, 17001 Girona
T.+34 972 208 401 | F. +34 972 221 570
costabrava@costabrava.org

: . Costa Brava
Patronat de Tt 7N A e "
G! rona oot «@» Diputaci6 de Girona @ Pirineu de Girona



